
RESTAURANT LITZI

Ü B E R  Z U T A T E N  I N  U N S E R E N  G E R I C H T E N ,  W E L C H E  A L L E R G I E N  O D E R  I N T O L E R A N Z E N
A U S L Ö S E N  K Ö N N E N ,  D Ü R F E N  S I E  S I C H  J E D E R Z E I T  G E R N E  D I R E K T  V O N  U N S E R E M

K Ü C H E N C H E F  K O M P E T E N T  B E R A T E N  L A S S E N
A L L E  P R E I S E  I N  C H F  I N K L . 8 . 1  M W S T .  

G E M Ü S E B E I L A G E

N U R  G E M Ü S E  A L S  B E I L A G E

Knusprige Pouletflügel – ein Klassiker aus unserem Haus

 
P O M M E S  F R I T E S  G R O S S
 

Würzig mariniert und knusprig gebraten

P O M M E S  F R I T E S  K L E I N

⭐  1 / 2  P O U L E T  I M  C H Ö R B L I  ( B E S T S E L L E R )
Knusprig gebratenes Poulet, serviert mit hausgemachter Sauce nach Wahl
(Haus-, Chili- oder Tartarsauce)

V E N I  V I D I  L I T Z I .
P o u l e t - S p e z i a l i t ä t e n  &  B ü n d n e r  G e n u s s

 F r e u e n  S i e  s i c h  a u f  t ä g l i c h  f r i s c h  z u b e r e i t e t e  G e r i c h t e  –  a u t h e n t i s c h ,  k ö s t l i c h  u n d
u n v e r w e c h s e l b a r  i m  k l a s s i s c h e n  L i t z i - S t i l .

H E R Z L I C H  W I L L K O M M E N  

2 3 . 0 0

 1 0 . 0 0

U N S E R E  H A U S  S P E Z I A L I T Ä T

 0 6 . 0 0

 B E I L A G N

   0 3 . 0 0

W O  G E N U S S  T R A D I T I O N  T R I F F T  -  I H R  L I T Z I  T E A M !

4  S t k .  1 4 . 0 0
⭐  P O U L E T F L Ü G E L I  N A T U R E

 2 6 . 0 01 / 2  P O U L E T  B U F F A L O  S T Y L E
Saftig gebraten, glasiert mit würziger BBQ-Sauce

  7  S t k .  2 2 . 0 0
1 0  S t k .  2 8 . 0 0

B U F FA L O  C H I C K E N  W I N G S 4  S t k .  1 5 . 0 0
7  S t k .  2 3 . 0 0

1 0  S t k .  2 9 . 0 0

   0 5 . 0 0

Hausgemachte Saucen: + CHF 2.50



K A L T E  S U P P E  D E S  T A G E S  
U N S E R  S E R V I C E  I N F O R M I E R T  S I E  G E R N E

G E M I S C H T E R  S A L A T  G R O S S

B U N T E R  B L A T T S A L A T  G R O S S

B U N T E R  B L A T T S A L A T  K L E I N

G E M I S C H T E R  S A L A T  K L E I N

 0 9 . 0 0

B O U I L L O N  M I T  K N O B L A U C H ,  E I  U N D  C R O U T O N S 0 9 . 0 0

Z A R T E R  P O U L E T S A L A T  A U F  B U N T E M  B L A T T S A L A T

W U R S T - /  O D E R  K Ä S E S A L A T  

S A L A T T E L L E R  M I T  E I

S A L A T

A l l e  u n s e r e  S a l a t e  w e r d e n  i n  u n s e r e m  H a u s
f r i s c h  z u b e r e i t e t  !

K L E I N  &  F E I N

0 8 . 0 0

1 1 . 0 0

1 0 . 0 0

1 3 . 0 0

1 8 . 0 0

2 1 . 0 0

1 3 . 0 0

Ü B E R  Z U T A T E N  I N  U N S E R E N  G E R I C H T E N ,  W E L C H E  A L L E R G I E N  O D E R  I N T O L E R A N Z E N  A U S L Ö S E N
K Ö N N E N ,  D Ü R F E N  S I E  S I C H  J E D E R Z E I T  G E R N E ,

 D I R E K T  V O N  U N S E R E M  K Ü C H E N C H E F  K O M P E T E N T  B E R A T E N  L A S S E N
A L L E  P R E I S E  I N  C H F  I N K L . 8 . 1  M W S T .  

V O R S P E I S E N  &  S A L A T E

Der Klassiker, frisch zubereitet

Frisch, leicht und ausgewogen

Kräftige Rindsbouillon mit Knoblauch, Ei und knusprigen Croutons.



F L E I S C H G E R I C H T E

V O M  K A L B

P o m m e s  F r i t e s ,  K r o k e t t e n ,  N u d e l n ,  R e i s ,  S p a g h e t t i
s i n d  a l s  B e i l a g e n  b e i  a l l e n  G e r i c h t e n

 n a c h  I h r e r  W a h l  -  i n k l u s i v e

W I E N E R S C H N I T Z E L  

⭐ C O R D O N  B L E U  K A L B F L E I S C H

F I S C H  C H N U S P E R L I  I M  C H Ö R B L I  ( Z A N D E R )  
 

F I S C H  C H N U S P E R L I
A L S  F I T N E S S  T E L L E R  M I T  S A L A T

A U S  D E M  W A S S E R

4 5 . 0 0

4 3 . 0 0

2 2 . 0 0

3 1 . 0 0

Serviert mit Hausgemachter Tartar Sauce 

Serviert mit hausgemachter Sauce Tartar  

V O M  S C H W E I N
C O R D O N  B L E U  3 7 . 0 0

P A N I E R T E S  S C H N I T Z E L 2 7 . 0 0

P I C C A T A  M I L A N E S E 3 3 . 0 0

R A H M S C H N I T Z E L

S C H W W E I N S S T E A K  V O M  G R I L L  1 8 0  G R . 3 1 . 0 0

3 4 . 0 0

Ü B E R  Z U T A T E N  I N  U N S E R E N  G E R I C H T E N ,  W E L C H E  A L L E R G I E N  O D E R  I N T O L E R A N Z E N  A U S L Ö S E N
K Ö N N E N ,  D Ü R F E N  S I E  S I C H  J E D E R Z E I T  G E R N E  D I R E K T  V O N  U N S E R E M  K Ü C H E N C H E F  K O M P E T E N T

B E R A T E N  L A S S E N
A L L E  P R E I S E  I N  C H F  I N K L . 8 . 1  M W S T .  

Zart geklopftes Rindfleisch, kurz und kräftig gebraten, serviert mit hausgemachter Kräuterbutter

R I N D S P A I L L A R D  V O M  G R I L L 4 1 . 0 0

V O M  R I N D

Gefüllt mit Schinken und Käse, goldbraun gebraten

Knusprig gebraten, klassisch serviert

Knusprig gebraten, klassisch serviert.

Gefüllt mit Schinken und Käse, goldbraun gebraten

Zartes Schnitzel  in Ei-Parmesan-Hülle, auf Butternudeln.

Mit cremiger Champignonrahmsauce.

Saftig gegrillt, aromatisch gewürzt.



B Ü N D N E R
S P E T Z I A L I T Ä T E N

D A S  L I T Z I  T E A M  E M P F I E H LT

N A N A S  C A P U N S 2 9 . 0 0

Eine traditionelle Bündner Spezialität aus dem Graubünden:
Zarte Teigspätzle mit Speck, luftgetrocknetem Fleisch und Kräutern, von
Hand in frische Mangoldblätter gewickelt und schonend gegart.
Serviert in einer feinen Rahmsauce, verfeinert mit Alpkäse.
Herzhaft, aromatisch und ein Stück echte Schweizer Alpenküche.

P I Z O K E L  L I T Z I 2 8 . 0 0

Hausgemachte, kräftige Spätzle nach traditioneller Art aus Graubünden.
In der Pfanne geschwenkt mit regionalem Bergkäse, goldbraun gerösteten
Zwiebeln und Pilzen mit würzigem Speck verfeinert.

B Ü N D N E R  Ä L P L E R M A G R O N E

Der herzhafte Klassiker aus Graubünden:
 Makkaroni und Kartoffelwürfel, cremig vermengt mit Rahm und kräftigem
Bergkäse, verfeinert mit knusprigen Röstzwiebeln. 
Traditionell serviert mit fruchtigem Apfelmus.
Wärmend, sättigend und ein echtes Stück Bündner Alpentradition.

Ü B E R  Z U T A T E N  I N  U N S E R E N  G E R I C H T E N ,  W E L C H E  A L L E R G I E N  O D E R  I N T O L E R A N Z E N  A U S L Ö S E N
K Ö N N E N ,  D Ü R F E N  S I E  S I C H  J E D E R Z E I T  G E R N E  D I R E K T  V O N  U N S E R E M  K Ü C H E N C H E F  K O M P E T E N T

B E R A T E N  L A S S E N
A L L E  P R E I S E  I N  C H F  I N K L . 8 . 1  M W S T .  

2 7 . 0 0



L I T Z I T E L L E R  ( F L E I S C H P L A T T E  &  K Ä S E )     

B Ü N D N E R T E L L E R

V E G E T A R I S C H

V E G E T A R I S C H E  B Ü N D N E R  P I Z O K E L

F L E I S C H  D E K L A R A T I O N

P O U L E T  –  S C H W E I Z  / S C H W E I N  –  S C H W E I Z
K A L B  –  S C H W E I Z  /  R I N D  –  S C H W E I Z  /  S Ü D A M E R I K A

W U R S T W A R E N  –  S C H W E I Z
Z A N D E R –  D E U T S C H L A N D  

Ü b e r  Z u t a t e n  i n  u n s e r e n  G e r i c h t e n ,  w e l c h e  A l l e r g i e n  o d e r  I n t o l e r a n z e n  a u s l ö s e n  k ö n n e n ,  d ü r f e n  S i e
s i c h  j e d e r z e i t  g e r n e  d i r e k t  v o n  u n s e r e m  K ü c h e n c h e f  k o m p e t e n t  b e r a t e n  l a s s e n

A l l e  P r e i s e  i n  C H F  i n k l . 8 . 1  M w S t .  

Mit Kartoffeln, Rahm, Käse und Apfelmus
2 7 . 0 0

F Ü R  D I E  K L E I N E N  G Ä S T E

K I N D E R S A L A T

P O U L E T F L Ü G E L I  ( 3  S T K . )  M I T  P O M M E S  F R I T E S

R A H M S C H N I T Z E L  M I T  N Ü D E L I

P A N I E R T E S  S C H N I T Z E L  M I T  P O M M E S  F R I T E S

T O M A T E N  N U D E L N  M I T  P A R M E S A N

F Ü R  D E N  K L E I N E N  H U N G E R  

C H I C K E N  N U G G E T S  M I T  P O M M E S  F R I T E S

2 5 . 0 0

2 3 . 0 0

2 5 . 0 0

0 5 . 0 0

1 0 . 0 0

1 0 . 0 0

1 0 . 0 0

1 0 . 0 0

0 8 . 0 0

B Ü N D N E R  Ä L P L E R M A G G R O N E N

R E I C H H A L T I G E R  G E M Ü S E T E L L E R 2 7 . 0 0

Mit Käse, Gemüse und Kräutern.

Frisch, saisonal und ausgewogen.


